
REGAÑÁS,
PICOS Y

PALOS ARTESANOS



Son elaboraciones artesanas de pan que combinan texturas
nuevas y sabores incomparables con un toque importante de

tradición. Son el resultado de la pasión de hacer algo diferente
con la decisión de mantener un proceso artesano de producción.

Resultan un acompañamiento perfecto en tapas o aperitivos,
como base de diversos platos de cocina de autor o como

complemento de gran variedad de alimentos, para resaltar
sus sabores.

La  Regañá  y  el  Pico
 Don  Pelayo

Utilizamos sólo ingredientes 

naturales para nuestros productos.

Seleccionamos las materias primas 

con máximo cuidado.

Mantenemos una elaboración 

tradicional y a mano.

Nuestros artesanos cuidan con 

esmero cada proceso para conseguir 

el mejor producto.



Picos Don Pelayo
Delicia de pan, de tradición española, con un tamaño

y una textura  crujiente que lo convierten en un acompañante
perfecto para aperitivos y tapas. Elaborado con ingredientes de
alta calidad, el Pico Don Pelayo se convierte en un beso de pan.

Regañá  Marinera

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura,
y flor de sal de las Marismas de Cádiz

Inspirada en la alta cocina levantina. Una regañá
más reducida y alargada que la clásica, pensada para
las mejores tapas.  

“ El tamaño perfecto para

acompañar los platos más innovadores” 

Harina de trigo, agua, masa madre, sal, levadura, aceite de oliva virgen extra.



“ Un sabor que nos 

envuelve con los aromas inconfundibles del mar” 

Un producto sorprendente, resultado
de la fusión de nuestra regañá con lechuga de mar,
recolectada a mano y deshidratada a baja temperatura.  

Regañá de Algas

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura,
algas (lechuga de mar “Ulva spp”) y flor de sal de las Marismas de Cádiz. 

“ Inconfundible embajador

de la Gastronomía Española”

Regañá de  Pimentón
Buscando seguir creando productos únicos
encontramos el mejor condimento en el Pimentón
Ahumado, sin salir de nuestras fronteras.

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura,
pimentón ahumando y flor de sal de las Marismas de Cádiz

“ Delicia de pan crujiente, 

fina y delicada, con una 

calidad extraordinaria 

y 100% natural”

Única regañá del mundo
elaborada a mano, una a una,
sin emulgentes ni conservantes  

Regañá Clásica

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura,
y flor de sal de las Marismas de Cádiz



Harina de otro costal

El   Palo
Es la delicia de los paladares más exigentes. Con su masa
increíblemente crujiente y fina, es ideal para dar un crocante
máximo a cualquier elaboración o producto al que acompañe. 

Está elaborado a mano, uno a uno, de forma completamente
artesanal con ingredientes de máxima calidad, incluidas
una gotitas de miel. El resultado es un pan de textura rústica
e inmejorable sabor, que en su versión Palissimo, lleva este 
exclusivo producto a su talla máxima.

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura, miel, sal, aceite de oliva virgen extra y malta de cebada.

El  Garbo
Se trata de un pico increíblemente crujiente y ligero,
basado en el Pan de Cristal. Es más grande que nuestro
Pico Don Pelayo de siempre y con un aspecto más moreno
en contraste con la harina que lo cubre naturalmente.

Harina de trigo de calidad suprema, agua, levadura, azúcar,
sal y malta de cebada.



bolsa de 35 gr.
caja de 60 unid.

REGAÑÁ
CLÁSICA

pack de 4 bolsitas
bolsita de 35 gr.
caja de 15 packs

REGAÑÁ
CLÁSICA

PACK FAMILY

REGAÑÁ
DE PIMENTÓN

bolsa de 35 gr.
caja de 60 unid.

REGAÑÁ
DE ALGAS

bolsa de 35 gr.
caja de 60 unid.

REGAÑÁ
MARINERA

bolsa de 35 gr.
caja de 60 unid.

PICOS
DON PELAYO
PACK FAMILY

La  Regañá
Don  Pelayo

 Picos
Don  Pelayo

pack de 3 bolsitas
bolsita de 50 gr.
caja de 20 packs



PALISSIMO

bolsa de 250 gr.
caja de 12 unid.

EL PALO

bolsa de 20 gr. / caja de 60 unid.
bolsa de 350 gr. / caja de 12 unid.

PICOS EL GARBO

bolsa de 170 gr. / caja de 24 unid.
bolsa de 25 gr. / caja de 100 unid.

Picos el  Garbo

El  Palo



Picos
Florales

Corazones
Margaritasde PétalosPan de

BOLSA 20 GR.
CAJA 130 UNID.

BOLSA 20 GR.
CAJA 130 UNID.


